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ErasmusCentro “é incentivo” para o pais

Aos politécnicos de Coimbra, Castelo Branco, Guarda, Leiria e Viseu
juntaram-se os de Portalegre e Santarém num projecto que aproxima o

ensino superior do mundo empresarial, & escala europeia

FERNANDO SEBATIAO, presidente do IPV, no momento de assinatura do consorcio

Pitricia Isabel Silva

m O secretdrio de Estado do En-
sino Superior considera que
exemplos de parcerias e coope-
ragdo como o consorcio Eras-
musCentro, anteontem apre-
sentado publicamente em

Coimbra, devem ser repetidos
em Portugal, mesmo “para ou-
tros fins”. “E um incentivo num
momento em que quase s6 se fa-
la de dificuldades”, salientou
Jodo Filipe Queiro, dando conta
também da necessidade das ins-
tituigdes de adequarem as ofer-

tas formativas as necessidades

da economia.

Em termos de programas de
mobilidade, o governante desta-
cou que estdo em causa expe-

. riéncias “proveitosas” para estu-

dantes. “Neste caso particular,
acrescenta-se o facto de a mobi-

lidade ge concretizar em esté-
gios em ambiente profissional,
numa cultura diferente”, o que
“abre ainda mais horizontes”,
reforcou aos jornalistas no final
da sessio, onde se deu a conhe-
cer o primeiro consorcio Eras-
mus regional criado em Portu-
gal

Com uma dotacgdo orcamen-
tal da Agéncia Nacional PRO-
ALV a rondar os 340 mil euros
para o ano lectivo de 2011/2012, 0
ErasmusCentro esta a promo-
ver 230 estigios - a maioria ja te-
ve inicio — em empresas euro-
peias a estudantes dos institutos
politécnicos de Coimbra (ins-
tituicdo coordenadora do pro-
jecta), Castelo Branco, Guarda,
Leiria e Viseu. Numa altura em
que decorrem as candidaturas
para as bolsas do proximo ano,
aos cinco juntam-se os politéc-
nicos de Portalegre e Santarém,
cujos presidentes assinaram
uma adenda 3 constituicio do
consorcio. |
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Poliiécnicos abrémbortas
aorestoda Europa

_Um consorcio entre cinco ins-
titutos politécnicos (Coimbra,
Leiria, Castelo Branco, Guarda e
Viseu) permite a que os cerca de
34 mil alunos das institui¢des te-
nham possibilidade de fazer esta-
gios noutros paises europeus. Os
institutos politécnicos de Santa-
rém e Portalegre também vio
aderir. Para além dos institutos, o

ERASMUS Centro integra ainda
16 associa¢Oes empresariais, 41
empresas, cinco camaras munici-
pais e seis associagoes, contando
ainda com a parceria da Camara
de Comércio e Indistria. O presi-
dente do Instituto Politécnico de
Coimbra, Rui Antunes, destaca a
“consciéncia de empresarios que
a cooperagio com institui¢cbes de
Ensino Superior lhes pode dar
vantagem competitiva”. ec.
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SUPERIOR ‘AGRARIA’ EM ACAO
‘Semear hoje no territorio,
para criar valor... amanha’

A plantagdo do jardim tematico sobre “O
Queijo Serra da Estrela”, nos espacos adja-
centes do Hotel de Charme Casa da [nsua,
Penalva do Castelo, cuja construgao da casa
e jardins remontam ao século XVIII, é um
projeto coordenado pelo Departamento de
Agricultura e Ecologia Sustentével (DEAS)
da Escola Superior Agraria de Viseu (ESAV)
e pelo paisagista Miguel Thiersonnier, em
colaboragio com a Casa da [nsua (Visa-
beira), a APPACDM, a DRAPCentro e a
ANCOSE.

E ‘a primeira agdo visivel do plano “Criar
Valor com o Territério”, revelou Paulo Bar-
racosa, docente da Escola Superior Agraria
do IPV.

Este projeto de criagio do jardim
temdtico, acrescenta-se, num texto que
chegou a nossa redagio, ‘tem uma vocagio
técnico-cientifica, pedagégica, ecologica
e paisagista e centra-se na criagio de dois
espagos, contiguos a queijaria da propria
Casa da Insua. ‘

PLANTAS SELECIONADAS

Num espago, com cerca
450 m2, os alunos dos cursos
de Engenharia Agrondmica e
Ecologia e Paisagismo da ESAV
eda APPACDM, plantaram cerca
de 200 plantas de cardo (Cynara
cardunculus) selecionadas de 12
proveniéncias da propria regiao
demarcada.

‘Este espago, para além de
permitir que a Casa da [nsua se
torne autossuficiente na produ-
¢io de flor de cardo para a sua
produgio exclusiva de Queijo

DOP ‘Serra da Estrela, serd usado, no
futuro, para estudos cientificos que estao
ja a ser desenvolvidos em consércio pelos
grupos cientificos da Universidade Catélica
- Centro Regional das Beiras e do Centro de
Neurociéncias da Universidade de Coimbra
e da propria ESAV

RETRATAR O ESPACO NATURAL

Noutra zona, ‘serd criado um jardim
temdtico que pretende retratar o espago
natural das paisagens da Serra da Estrela,
onde o granito, as pastagens, as plantas
autdéctones, nas quais se inclui o cardo,
modelam um espago onde pontificam em
fundo as ovelhas raca ‘bordaleira, da Serra
da Estrela, que pastoreiam nos dominios na
Casa da Insua. Neste local, com perspetiva
lidica mas igualmente estética, pedagogica
e cientifica, serdo incluidas outras espécies
também apelidadas de cardo, mas que er-
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. radamente sdo empregues por vezes no fa-

brico deste produto icone do nosso mundo
rural, onde se incluem a Cynara humilise o
Silybium marianum. Esta razio deve-se ao
facto de muitos dos produtores adquirirem
as flores ja ‘secadas, ndo sabendo as suas
proveniéncias, nem as suas caracteristicas,
adiantou.

Segundo Paulo Barracosa, ¢ aqui que
entra um novo projeto, o CARDOP, que
ser4 langado a breve trecho, e que pretende
caracterizar extensivamente o cardo da
nossa regido e dotar os nossos produtores,
que ja fazem um produto excecional, de
conhecimento técnico que lhes possam
permitir criar queijo Serra da Estrela DOP,
por design, na medida em que diferentes
cardos permitem obter diferentes caracte-
risticas bioquimicas e, consequentemente,
diferentes tipos de queijo Serra da Estrela.

COMPARAR O PROCESSO
A DIVERSIDADE
DOVINHO DO DAO

Prosseguindo na sua anilise, adianta que
‘numa analogia grosseira pode-se comparar
este processo com a diversidade dos vinhos

" do Do, com base na utilizagio de diferentes

castas tipicas desta regiao e lote-
amentos distintos para a criagao
de vinhos de exceléncia, inicos
na tipicidade e diversidade’
Paulo Barracosa esta certo
de que, ‘a0 juntarmos o nosso
cardo (Cynara cardunculus),
com caracteristicas muito pro-
prias, ao leite das ovelhas raga
“bordaleira da Serra da Estrela”
que pastoreiam nas nossas pai-
sagens, 0 maneio do pastor e o
labor da queijeira, criamos um
produto tnico e exclusivo, de
exceléncia e irrepetivel. Estamos
hoje a semear e a plantar... para

colhermos amanha.
Textos: R. Bispo
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