CLIMATE TRANSITION

Conservacéo e Seguranca Alimentar

Transicdo climatica e re-industrializacéo
Objetivos Capacitar para o desenvolvimento de aplicacdo de

metodologias sustentaveis de conservacao de

alimentos e garantia da seguranca alimentar

Nenhum
Jovens e Adultos
20
60
2
Engenharia(s) e CTESPs em ciéncias agrarias,
alimentares, ambientais e animal
Conteldos programaticos Importancia da conservacao e seguranca

alimentar; novos métodos de conservacao;
sistemas de seguranca alimentar; casos praticos.

Corpo docente 2 professor PV (alimentar)
1 professor externo (tecnologia)
2 técnicos licenciados

Parceiros Crizaves; Beiragel; Transagri; Joaninha;
FORPREV

Metodologias de aprendizagem Sessdes expositivas e de discussao para
apresentacao de conceitos, principios, tecnologias
e praticas. Demonstracao pratica de atividades e
avaliacao de resultados.
i) hibrido (30 h distancia, 30 h presencial)
Equipamentos necessarios Laboratério de analises microbiol6gicas e uma
unidade tecnologica de producéo de alimentos
vegetais. Equipamentos: linha de embalamento
em PVC; Camara de refrigeracdo; Camara de
congelacéo; Pasteurizador; moinho universal de
laborat6rio; autoclave; estufa de incubacéo; banho
maria.

Potencial de empregabilidade 100%



