CLIMATE TRANSITION

Operadores na producdo alimentar (fileiras dos queijos, fumeiro e enchidos)

Transicao climatica e transicéo industrial

Objetivos Capacitar para a utilizacdo e manipulacao de
equipamentos e técnicas ao longo da cadeia de
producao e conservacao de queijo, fumeiro e
enchidos

Nenhum
Jovens
20
60
3
Engenharia(s) e CTESPs em ciéncias agrarias,
alimentares, ambientais e animal

Conteldos programaticos Noc¢des basicas de higiene e seguranca alimentar.
Processos de conservacao alimentar pelo frio.
Grandezas - temperatura, velocidade.
Pasteurizacdo. Conservantes e outros aditivos
alimentares. Sistemas de refrigeracdo. Processos
de escoamento de ar no interior de espacos
refrigerados. Planos para optimizacao de
processo.

2 técnicos licenciados
Casa da Insua. Queijarias. Unidades de
transformacéao de carne. Estacfes fruteiras.
Metodologias de aprendizagem Sessdes expositivas sobre coceitos de
transmissao de calor. Equipamentos de producao
de frio. Andlise de casos praticos de detetédo de
falhas. Realizacdo de trabalhos individuais de
aplicagcdo numa unidade de processamento
alimentar, com elaboracéo de plano de melhorias.
i) hibrido (15 h distancia, 45 h presencial)
Equipamentos necessarios Auditério, laboratério dinamico, FoodLADb, visitas a
exploracoes agroalimentares

Potencial de empregabilidade 100%




