CLIMATE TRANSITION

Promocéao de recursos alimentares tradicionais: consumo e degustacao de azeites

Transic&o climatica

Objetivos Capacitar para a promogao, utilizagdo e consumo
de azeite como forma de valorizacdo de um
recurso endégeno e saudavel

Nenhum
Jovens e Adultos
15
25
3
Gastronomia e desenvolvimento local

Conteldos programaticos Da azeitona ao azeite: Caracterizacdo genérica da
azeitona e das variedades. Processos de extracdo
do azeite, inovacao e sustentabilidade dos
processos. Azeites DOP e sua caracterizacao.
Técnicas de avaliacdo sensorial aplicadas ao
azeite. O azeite na gastronomia. Trabalhos de
demonstracdo do azeite como recurso
gastronémico.

Corpo docente 2 Professores do PV (tecnologia de azeites, anaise
sensorial)
1 Técnico licenciado externo
Empresas do setor da olivicultura, restaurantes e
hoteis.

Metodologias de aprendizagem Sessdes expositivas e de discussao para
apresentacao de conceitos, principios e praticas
(presencial e online). Demonstracao pratica de
tarefas através de diversas provas organolépticas
e respetiva discussdo e comentario.
i) hibrido (20 h distancia, 5 h presencial)
Equipamentos necessarios Auditério, laboratério de andlise sensorial e
materiais de prova. Visita técnica nacional

Potencial de empregabilidade 100%




