CLIMATE TRANSITION

Qualificacdo avancada de provadores em analise sensorial em conformidade com a

Norma EN ISO 8586:2014.

Objetivos

Conteldos programaticos

Corpo docente

Parceiros

Metodologias de aprendizagem

Modalidade

Equipamentos necessarios

Potencial de empregabilidade

Transi¢éo climatica

Ser capaz de proceder a analise sensorial de
alimentos decorrentes da Norma EN ISO
8586:2014.

Qualificagdo basica de provadores em andlise
sensorial em conformidade com a Norma EN ISO
8586:2014.

Jovens e adultos

12

25

2

Nao

Formacé&o avancada no processo de avaliacdo
sensorial de alimentos. Identificacédo e
reconhecimento de odores, gostos elementares e
treino das texturas. ldentificacéo e utilizacdo de
descritores dos perfis sensoriais. Aplicacdo na
pratica de testes sensoriais mais usuais.
Elaboracéo de fichas de provas. Analise e
tratamento dos resultados. Especializacdo na

utilizacao das competéncias adquiridas na
avaliacéo do alimento do painel em que se afilie .

1 Professor do PV (analise sensorial)

1 Técnico (ALS Controlvet)

Associacao de apicultores

Grupo Pestana (Pousada), Grupo Visabeira
(Hoteis)

ALS controlVet

As estratégias a adotar incluem sessoes teoricas
complementadas com sessfes praticas de treino
das aptiddes sensoriais dos provadores

iii) presencial

Sala de aula com equipamento de projecéo.
Computadores

Sala de analise sensarial ( em conformidade com
0S requisitos)

100%



