CLIMATE TRANSITION

Valorizacdo dos Recursos Micologicos

Caodigo
Area temética Transicao climatica

Objetivos Compreender a importancia da sustentabilidade
dos recursos micoldgicos, numa perspetiva socio-
economica. ldentificar primariamente os principais
grupos taxonémicos. Utilizar corretamente os
procedimentos de colheita, registo e identificacéo.
Identificar espécies comestiveis vs toxicas.

Nenhum
Jovens e Adultos
20

80

5

Follow up Técnicos em Agroecologia e Sistemas Alimentares
Sustentaveis, Engenharia(s) e CTESPs em
ciéncias agrarias, alimentares, ambientais e animal

Conteldos programaticos Introducéo a Micologia (histéria, importancia social
e economica). Biologia dos macrofungos
(morfologia, reproducéo, fisiologia, classificacéo e
ecologia). Uso sustentavel dos recursos
micol6gicos. Cogumelos toxicos vs. Comestiveis.
Aplicacbes dos cogumelos.Técnicas de andlise e
registo.Micoturismo . Os cogumelos na
cozinha.Organizacao de eventos técnico-
cientificos e gastrondmicos.Producao caseira de
cogumelos de forma sustentavel em economia
circular. Saidas de campo com recolha (boas
préaticas), identificacdo, exposicao e classificacao
taxondmica / toxicolégica dos cogumelos
recolhidos.

1 técnico/formador (micologia)

Parceiros CMs - CM SPSul, Vouzela, Oliveira de Frades,
Castro Daire, Associagdes Bioregido — ABRE,
CMldanha, Beirabio, Ecoseiva, Quinta da
Comenda, Quinta do Arminho, Moinhos do Dé&o,
ACTUAR, Realimentar, FIAN, DGADR, DRAPC,
ADL, Cooperativas Agricolas e/ou outras
Associac¢des e Municipios
Metodologias de aprendizagem Sessdes expositivas e de discussao para
apresentagéo de conceitos, principios, técnicas e
praticas. Sesbes praticas de demonstracao e
microscopia de cogumelos. Saidas de campo.
Elaboracédo de exposi¢des tematicas com
identificacdo. Sesdes praticas de gastronomia e
conservacdo de cogumelos silvestres.

iii) presencial

Equipamentos necessarios Sala de aula para as sessodes tedricas. Laboratério
com 10 microscépios para as sessoes praticas de
microscopia. Transporte para as saidas de campo.
Kittchen-Lab da ESAV para sesfes de
gastronomia e conservacao.




CLIMATE TRANSITION

Potencial de empregabilidade 100%



